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Sema ine  du  23  au  26  j u i l l e t  2024  

 

M a r d i  
 

Jambon cru &  

mozzarel la di  bufala DOP 

 

******** 

Cuisse de poulet désossée au gingembre et citron, roquette,  

copeaux de Grana et pommes de terre au four  

(CHF 28.-)  

 

M e r c r e d i  
 

Saumon fumé & burrat ina  
 

******** 

Fi let de dorade en croûte,  

pommes de terre au four  et courgettes sautées à la menthe  

(CHF 28.-)  

 

J e u d i  
 

Carpaccio de bœuf ,  f igues,  

copeaux de Parmesan et vieux balsamique 
 

******** 

Paccheri al pesto Genovese frais,  

haricots verts et noix  

(CHF 24.-)  

 

V e n d r e d i  
 

Salade aux crevettes & fraises 

 

******** 

Loup de mer, hui le d ’olive à l ’orange et aux herbes,  

r iz sauvage et légumes de saison  

(CHF 28.-)  
 

 

Entrée : 13.- | Plat du jour : 24.- / 28.- | 


